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1. Clasificacion ambiental

Segun el sistema de clasificacion ambiental de la CII, a este proyecto corresponde la categoria III
porque puede tener como resultado ciertos efectos que pueden evitarse o mitigarse acatando
normas de desempeno, directrices y criterios de disefio generalmente reconocidos. Entre los
factores ambientales y laborales relacionados con este proyecto figuran los siguientes: manejo de
desechos solidos, emisiones atmosféricas, proteccidon contra incendios, seguridad personal y
respuesta a emergencias.

2. Principales impactos al medio ambiente

Desechos sdlidos

Cascara de arroz. La generacién de cascara de arroz constituye la principal fuente de residuos
solidos de la empresa, con un volumen que alcanza aproximadamente el 20% del arroz cascara
procesado. Durante el presente ejercicio se estima una generacion de cascara de arroz de
aproximadamente 100.000 toneladas, en funcion del volumen de arroz cascara cosechado en la zafra
2003-2004. Existen algunos usos alternativos a la cascara de arroz que permiten recuperar valor,
tales como camas para avicolas y suplemento de fibra en algunas raciones ganaderas, asi como
recuperacion de energia en hornos cementeros, secadores de arroz y calderas. Sin embargo las
posibilidades de recuperar valor estan limitadas por la alta incidencia del costo del flete, debido a la
ubicacion de los puntos de generacion alejados de los puntos de posible consumo y su relativamente
bajo poder calorifico. El uso de cascara de arroz como combustible en calderas y secadores presenta
la limitacion adicional de su alta generacidon de cenizas que implica la incorporacién de sistemas de
remocién continuos con costos elevados de inversion y mantenimiento. El uso de cascara de arroz en
hornos cementeros esta limitado por la distancia entre estos y los puntos de generacion de la
cascara. La mayor disposicion de cédscara de arroz es a cielo abierto en vertederos controlados. El
control de los materiales vertidos y de los vertederos se realiza de acuerdo al procedimiento
acordado con el Laboratorio de Andlisis Tecnoldgicos del Uruguay (LATU). A su vez, SAMAN junto
con el LATU, el Instituto Nacional de Investigaciones Agropecuarias (INIA) y la Gremial de Molinos
participa en el estudio y desarrollo de procedimientos de manejo y aprovechamiento energético de la
cascara de arroz. Residuos de recepcion y limpieza antes del secado. Son retirados en camion
cubierto con lona por transportista contratado y mayoritariamente se emplean como forraje en la
zona o se disponen a cielo abierto en vertedero controlado.

Emisiones atmosféricas

Material particulado. El funcionamiento de las unidades de secado produce emisiones de material
particulado en el aire debido al desprendimiento de finos que acompafan al grano y que son puestos
en suspension y arrastrados por las corrientes convectivas. En general, la medida mitigatoria
implementada es la colocacion de equipos de depuracién de gases de separacion inercial de
particulas a través de decantadores ciclonicos sobre los puntos de descarga. Estos retienen los
contaminantes gruesos con una eficiencia minima 98% y los finos con 50% de eficiencia minima. En
una de las plantas (Salto), existe una fase de lavado a contracorriente por cortina de agua de los
gases a emitir para retencion del polvo remanente, que opera en circuito cerrado (con
sedimentacion previa a la recirculacion). Estos equipos no corrigen el desprendimiento de material
particulado producido en la proximidad de las unidades de secado. En esos casos, el personal posee
elementos de proteccion respiratoria, los cuales se hayan descritos en el Manual de Seguridad de
Procedimientos de la empresa. No existen evidencias de efectos de estas emisiones mas alla del
entorno inmediato a las unidades de secado.

3. Seguridad e higiene ocupacional

El personal afectado a las tareas de produccion cuenta con los elementos de seguridad y de
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proteccion personal especificos a la tarea desempefada (proteccién auditiva, proteccion
respiratoria, proteccion para ojos, calzado de seguridad, guantes, etc.), establecidos en el Manual de
Seguridad de Procedimientos de la empresa. De acuerdo a la legislacién uruguaya, todos los
trabajadores cuentan con cobertura médica y seguro de accidentes laborales. Ademas, la empresa
implementa programas de control médico preventivo con revisaciones anuales. Las plantas poseen
sistemas de alarma y combate de incendio aprobados por el Banco de Seguros del Estado y la
Direccion de Bomberos. SAMAN lleva a cabo entrenamiento sobre salud y seguridad ocupacional y
respuesta de emergencia a través de un convenio con el Banco de Seguros del Estado.

4. Practicas laborales

SAMAN cumple las leyes nacionales relativas a lo laboral. Entre las principales normas laborales de
aplicacion y cumplimiento se consideran: las prestaciones de ley, la libertad de asociacion,
organizacién en representaciones sindicales de trabajadores, abolicion del trabajo forzado,
eliminacién de explotacion y abuso del trabajo infantil y la no-discriminacién laboral.

5. Control de calidad / Seguridad alimenticia

Toda la operacion de elaboracion del arroz es mecanizada, con lo cual se reducen las posibles
fuentes de contaminacion al producto. En los puntos de envasado, donde existe posible contacto de
los operarios con el producto, SAMAN dispone de medidas de higiene de personal y de vestimenta
especifica. Sin embargo existen algunos aspectos del proceso que son claves en el sistema de
seguridad alimenticia: (i) el arroz se debe secar al 13,5% de humedad con lo cual se evita
infecciones microbianas y se reduce el ataque de insectos; (ii) adecuada aireacién de depdsitos evita
la condensacion y humectacion del producto; (iii) grillas magnéticas para deteccion de metales; y (iv)
sistemas de clasificacion por tamafio, peso y color que, ademéas permiten la eliminacion de cuerpos
extranos. Los controles rutinarios de produccion permiten la detecciéon de anomalias a los aspectos
senalados anteriormente. A su vez, de acuerdo a las especificaciones del cliente, SAMAN esta en
condiciones de realizar controles de laboratorio de toxinas, asi como de pesticidas y otros productos
quimicos. Control de plagas: SAMAN lleva a cabo controles de roedores mediante un sistema de
trampas con seguimiento periddico. En control de insectos, ademds de la inspeccion y el
seguimiento, SAMAN realiza fumigaciones con gas fumigante autorizado para la industria
alimenticia.

6. Control y seguimiento

SAMAN elaborar4, a satisfaccion de la CII, un Plan de Gestion Ambiental (PGA) para asegurar el
cumplimiento de la normativa nacional y las pautas de la CII con respecto a los aspectos
medioambientales y de seguridad e higiene laboral. El PGA incluird un informe anual con
informacion sobre: manejo de residuos sélidos, programas de entrenamiento sobre salud, seguridad
ocupacional y respuesta a emergencias, informe de accidentes y asuntos relacionados con la
seguridad alimenticia.
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