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Clasificacion y consideraciones medioambientales:

El presente es un proyecto de categoria III, segun el procedimiento de revisién ambiental y laboral
de la CII, porque puede tener efectos especificos que pueden evitarse o mitigarse acatando normas
de rendimiento, pautas y criterios de disefio generalmente reconocidos. El andlisis del proyecto
consistio en la evaluacion de la informacion técnica y ambiental presentada por el patrocinador, y en
visitas al lugar. Se analizaron los siguientes efectos potenciales del proyecto en los &mbitos
ambiental, social y de salud y seguridad laborales:

e Manglares

e Utilizacién de agua y tratamiento de las aguas residuales generadas por las actividades de
produccion y procesamiento

 Tratamiento de residuos sélidos

e Higiene alimentaria

» Cuestiones atinentes a la salud y la seguridad de los trabajadores y practicas laborales.

Aquamar proyecta obtener la certificacién segin norma ISO 14001 en materia de sistemas de
gestion ambiental, tanto para su vivero como para su planta procesadora, asi como la certificacion
seguin norma ISO 9001 en el ambito del control de calidad, lo que pone de relieve su compromiso
con las cuestiones atinentes al medio ambiente y la seguridad de los alimentos. El proyecto, cuyo
costo asciende a US$10 millones, se ha formulado para brindar asistencia a Aquamar para construir
la nueva planta procesadora de tilapia en reemplazo de la actual que la comparte con otros dos
productores de tilapia. El préstamo de US$5 millones le permitira a la misma construir la nueva
planta para alojar tres lineas de produccion, a saber: procesamiento de filetes; pescado entero; y
productos de valor agregado, para la elaboracion de porciones conformadas y apanadas. También se
construirdn una planta deshidratadora para la produccion de raciones para animales, que utilizara
los restos de pescado provenientes de la planta procesadora, y una planta para la preparacion de las
pieles extraidas de los peces en la procesadora para su exportaciéon. La tecnologia que se utilizara en
la nueva procesadora sera mas eficiente y se traducira en mejoras tanto de la calidad de los
productos como de la proteccién del medio ambiente. Estas ultimas radicaran principalmente en un
mejor tratamiento de los desechos sélidos y liquidos y una mejora de las condiciones de trabajo.

La nueva planta procesadora estara a 30 km del aeropuerto de Guayaquil, Ecuador, cerca de la
poblacion de Milagro. El emplazamiento contiene estanques de produccién e instalaciones
incubadoras, sobre el litoral del Golfo de Guayaquil en la zona de Churute (a una hora y media
aproximadamente de Guayaquil).

Manglares y fauna local: Los estanques de engorde, ubicados en tierra firme, se construyeron
teniendo en cuenta el contorno natural de los manglares circundantes, como lo prueba su forma
irregular. Antes de su conversion en estanques de produccion, el predio tenia poca vegetacion y se
usaba como tierra de pastoreo para ganado. La compaiiia hizo una importante inversion en los
estanques de engorde inicial al instalar sobre los mismos redes contra aves, a fin de impedir los
ataques de pajaros como patos, airones, garzas y gaviotas, lo cual no solamente protege a los peces
cuando son mas pequenos y, por ende, mas vulnerables, sino que ademas protege a la avifauna local
frente a los dafios que le podrian causar los intentos por controlarla con otros métodos.

Introduccion de especies no nativas: Aquamar tiene instaladas mallas en los puntos de descarga de
los estanques de produccion para evitar que las tilapias se escapen. Ademas, el hecho de que los
estanques estén en tierra firme y no consistan en jaulas en cuerpos de agua abiertos reduce aun mas
el riesgo de que dichos peces se escapen hacia los cursos de agua locales.

Utilizacion de agua: La nueva planta procesadora utilizara agua de pozo (30.000 metros cubicos por
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mes). Segun se informa, la regién cuenta con abundantes acuiferos, por lo cual se estima que el
proyecto no incidira en el suministro de agua local. El agua para los estanques de produccion
proviene del Estero Soledad, que es parte del Golfo de Guayaquil.

Efluentes liquidos y gaseosos: Los efluentes liquidos de la planta procesadora y de la planta de
preparacion de pieles se someteran a tratamiento bioldgico aerébico, seguido de clarificaciéon
secundaria antes de su vertido al medio ambiente. Los sélidos retenidos en el proceso de
tratamiento se comprimiran y enviaran a la planta productora de raciones, cuyos gases humedos de
escape seran tratados en un bio-filtro antes de ser introducidos al ambiente. Las aguas servidas de
uso humano se trataran con un sistema séptico in situ.

Los efluentes liquidos de los viveros no contendran fertilizantes inorganicos ni antibidticos, por no
utilizarse ninguno de dichos productos, con lo cual se evitaran floraciones de algas y la generacion
de aguas ricas en nutrientes que podrian afectar el equilibrio ecoldgico de los estuarios receptores.
Los regimenes de alimentacion se supervisan cuidadosamente para controlar el aumento de
descargas organicas. Después de cada ciclo los estanques se dejan secar al sol durante un minimo
de cuatro semanas para permitir la oxidacion de los restos organicos.

Eliminacion de residuos sélidos: Los residuos organicos como los restos de peces (cabezas, entrafias,
etc.) se enviaran a la planta deshidratadora que producira balanceado para la alimentacién de
pollos, cerdos, perros, gatos y camarones. Otros residuos, como los restos de comida del comedor de
la planta, se venderan como alimento a los criadores de ganado porcino locales, mientras que los
residuos de tipo domiciliario se recolectaran para su eliminaciéon en un vertedero municipal.

Conservacion en camara frigorifica: Las camaras frigorificas de la compania funcionaran a base de
amoniaco. Las unidades refrigeradoras de la nueva planta procesadora no utilizaran
clorofluorocarbonos.

Control de la calidad / Seguridad de los alimentos: La compania se prepara para adoptar normas
sanitarias alimentarias internacionales, asi como el sistema de control de calidad de los alimentos
denominado analisis de peligros y puntos criticos de control, conocido por las siglas HACCP y de uso
obligatorio para las exportaciones a los EE.UU. y la Unién Europea. Ademas, se contratd a una
consultora privada para tramitar la certificacién voluntaria segiin norma ISO 9000 en cuanto a
control de la calidad. Se instalaran lavamanos a pedal a base de yodo en la entrada a la planta de
empaque y se contara asimismo con bafios de acido lactico para la desinfeccion de los peces.

Respuesta frente a emergencias: La compaiiia tendra un plan de respuesta frente a emergencias
para su nueva planta procesadora y sus piscinas de produccion. A su vez, la planta procesadora
dispondra de equipos protectores para quienes puedan verse expuestos en caso de escape accidental
de amoniaco del sistema de refrigeracion, y tendra asimismo alarmas para notificar cualquier fuga
de ese tipo a los trabajadores. Contara ademas con extinguidores de incendios, mangueras
conectadas a la red de suministro de agua, sefializaciones para las rutas de escape y un sistema de
alarma. Periodicamente se realizaran ejercicios antiincendio y simulacros de evacuaciones.

Salud y seguridad generales: Al igual que a los trabajadores de los viveros, a los de la planta de
procesamiento se les proporcionaran equipos protectores adecuados, asi como seguro médico y
servicios de primeros auxilios. A su vez, a los trabajadores ocupados en el troceado de pescado en la
planta de procesamiento se les proporcionaran guantes de malla de acero protectores. Todos los
accidentes laborales se registraran y analizaran en forma constante. Se prevé que las condiciones de
trabajo en la nueva planta procesadora seran mejores por cuanto las zonas de trabajo y los bafios
seran mas amplios. Asimismo, Aquamar impartird a sus trabajadores capacitacion sobre salud y
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seguridad en el centro de trabajo, que se describira en el plan de gestién ambiental. Uno de los
aspectos de dicha capacitacion sera el de las medidas para la prevencion de accidentes como las
muertes por ahogo en los estanques y canales conexos.

Cuestiones laborales: La compaiia respeta la edad laboral minima de 18 afios. Los trabajadores de
la planta existente y de las piscinas productoras no estan afiliados a ningun sindicato, pero tienen
total libertad para hacerlo si lo desean. Las instalaciones de alojamiento y el comedor ofrecidos
tanto para los empleados permanentes como para los temporeros estan en excelentes condiciones de
higiene y aspecto. El equipamiento de las residencias (camas y guardarropas) es coémodo. El
comedor es limpio y amplio, y los bafos y las duchas tienen un buen mantenimiento.

Supervision: El patrocinador elaborara un plan de gestion ambiental (PGA) basado en las pautas de
la norma ISO 14000, que incluird un calendario para la ejecucion de proyectos ambientales y un
programa de supervision y presentacion de informacion para asegurarse de que las instalaciones de
la planta cumplan las leyes nacionales y las pautas ambientales de la CII. En el PGA se indicara
quién sera responsable de supervisar la puesta en marcha de las medidas correspondientes al
ambito ambiental. Los patrocinadores presentaran un informe anual en el que se resefaran los datos
de la supervision en lo relativo a salud y seguridad laborales, informes sobre accidentes, descargas
de aguas residuales, eliminacion de residuos sélidos, higiene y control de calidad, seguridad de los
alimentos y cuestiones laborales.
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